
Características del vino
Este vino ha sido obtenido de la cosecha y producción de
uvas ORGANICAS de viñedos seleccionados en el
departamento de Luján de Cuyo, provincia de Mendoza.
Las uvas fueron recolectadas a mano y transportadas a la
bodega en cajas livianas para mantener la integridad de las
bayas.
La producción de vino "ORGÁNICO" requiere un cuidado
especial en el manejo de los jugos, los equipos de
higienización y las operaciones generales, todo bajo un
estricto protocolo para garantizar el cumplimiento del
concepto en el producto final.
Las uvas se fermentaron a temperaturas controladas, con
adiciones mínimas de productos naturales y orgánicos
permitidos. El vino resultante no tiene influencia del roble
en ninguna etapa del proceso para mantener la absoluta
integridad e identidad de la expresión del varietal y su lugar
de origen.

Color
Rojo rubí intenso con reflejos violáceos.

Aroma
Representa una frescura muy perfumada, especiada y

mentolada, mostrando una excelente expresión varietal y

un carácter definido.

Paladar
En boca presenta una sensación en boca pronunciada, con

destacadas características varietales del Cabernet

Sauvignon. Las notas de menta, pimiento morrón y

pimentón complementan un final suave y prolongado.

Etiqueta
Carla

Tipo de vino
Vino Tinto Orgánico

Alcohol
13.0%

Región
Luján de Cuyo

Variedad de uva
Cabernet Sauvignon 100%

Año
2023
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